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Vaihtoehtoisia siilontimenetelmia viljan kuivaukselle

Kosteustavoite, %

Sailontaaine

Jyvien kasittely

Sailontaperuste

Murskesailonta 25-40 Muurahaishappopohjainen, Murskattu pH:n lasku maitohappokaymisen
biologinen maitohapobakteeriymppi tai takia, sailontaaineet
ilman sailontaainetta

Propionihapposailonta 16-20 Propionihappo Kokonainen Sailontaaineet

Ureasailonta 19-25 Urea Kokonainen tai murskattu Urea hajoaa ammoniakiksi ja

nostaa pH:ta

Lahde: Sairanen, A. & Rinne, M. 2018. Murskeviljalla kustannussaasttja maidon- ja
naudanlihantuotantoon. KM 8/2018, s. 28-31.







Harkapavun viljely taantunut — murskesailonta voisi
tuoda helpotusta korjuuhaasteisiin
Herneen viljely kasvussa

Viljelyala, 1000 ha
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Puintikosteiden siementen murskaus ja ilmatiivis sailonta
on Suomen oloissa hyva vaihtoehto kuivaukselle

* Josjyvien/siementen kosteuspitoisuus on yli 14 %, ne on
sailyvyyden varmistamiseksi kuivattava tai sailottava muuten

* Murskesailonta on yleisesti kaytetty menetelma viljanjyvien
sailontaan kosteissa olosuhteissa

« Puintituoreet jyvat murskataan kevyesti tarkoitukseen
soveltuvalla myllylla siten, etta jyvan kuori rikkoutuu

« Sen jalkeen jyvat pakataan ilmatiiviisti siiloon tai tuubiin
« Sailéntaainetta voidaan lisatda murskauksen yhteydessa

* Menetelma estaa haitallisten mikrobien kasvun ja takaa rehun
laadun sailymisen vakaana pitkian aikaa

* Murskesailonta on joustava ja kustannustehokas menetelma
jyville, joiden kosteuspitoisuus vaihtelee valilla 15-45 %




Murskesailonta tarjoaa monia etuja:

« Vahentaa saariippuvuutta puinnissa

« Laajempi korjuuikkuna tuleentumisasteen suhteen — viljoilla
keltatuleentuminen lienee |ahelld optimia

« Mahdollisuus kayttaa myohaisempia satoisampia lajikkeita

» Jos viljakasvustoa kaytetaan nurmen perustamisen yhteydessa
suojaviljana, aikaisempi korjuuaika edistaa nurmen vahvistumista
syyskesalla







Murskevilja soveltuu hyvin nautakarjan ruokintaan

Rehuarvo vastaa (vahintaan) kuivaa vastaavaa tavaraa

Soveltuu hyvin seosrehukomponentiksi, koska valmiiksi kostea

Erillista jauhatusta el tarvita, mutta kaikkien jyvien on rikkouduttava
murskattaessa niin hyvin, etta kokonaisia jyvia ei kulkeudu
ruoansulatuskanavan lapi




Sailontaaineet tukevat hyvan sailontatuloksen saavuttamista

« Maitohappobakteeriympit edistavat ja ohjaavat maitohappokaymista

* Muurahaishappo rajoittaa kaymista ja estaa haitalisten mikrobien
kasvua

* Propionihappo vahentaa rehun lampenemista syottdvaiheessa
estamalla aerobisten mikrobien kasvua




Harkapapulajikkeiden
murskesailontakoe

Taulukko. Raaka-aineen koostumus.
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Tuhka

Raaka- 326 277
valkuainen
Tarkkelys 379 404

Sokerit 44 47




Kostutetut pavut kasiteltiin sailontaaineilla ja sailottiin
vakuumipusseihin

Ennen vakumointia

Vakumoinnin jalkeen




Murskesailottyjen harkapapujen kaymislaatu. Ayanfe ym. MTP2024

Kontu Vire Kontu  Vire Kontu  Vire
Kosteus, g/kg 384 361 380 353 371 345
pH 4.90 5.11 4.61 4.64 4.56 4.65
Ammonium-N, g/kg N 36 29 34 25 12 11
Sokerit, g/kg DM 1 2 1 0 23 23
Etanoli, g/kg DM 9 14 5 8 2 3
Maitohappo, g/kg DM 31 28 36 36 19 17
Etikkahappo, g/kg DM 7 7 8 9 3 4
Voihappo, g/kg DM 0.04 0.02 001  0.01 001 0.01
Aerobinen stabiilisuus, h 172 186 196 223 218 227

Kaymistappio, g/kg ka 26 38 21 27 14 17



Murskesailonta vahentaa palkoviljojen haitta-aineiden
pitoisuuksia

 Visiini ja konvisiini harkapavuissa

« Tanniinit

« Oligosakkaridit

« Fytiinihappo

« Merkitys suurempi yksimahaisten ruokinnassa



Murskesailonta vahensi harkapavun haitta-aineiden pitoisuuksia
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tanniinit’
Rinne, M., Leppa, M.M., Kuoppala, K., Koivunen, E., Kahala, M., Jalava, T., Salminen, J.-P., Manni, K. 2020. Fermentation quality of

ensiled crimped faba beans using different additives with special attention to changes in bioactive compounds. Animal Feed Science
and Technology Volume 265, 114497. Available at: https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0377840120304016.

https://doi.org/10.1016/j.anifeedsci.2020.114497
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Kontu-harkapavun murskesailontakoe

_

Kosteus

pH 5.38 4.29 4.92
Ammoniakki-N, g/kg N 117 80 34
Maitohappo 28 48

Etikkahappo 7 7 2

Voihappo 0.3 0.1 0.1



Palkoviljat sopivat seoskasvustoihin

« Papujen ja herneiden murskaus on mygds helpompaa viljan seassa

« Puhtaana tavarana murskauksen helpottamiseksi melko kuiva ja
pitkalle tuleentunut tavara parempaa

 Murskesailonnassa tarkeaa, etta kaikki siemenet rikkoutuvat —
muuten ne voivat kulkeutua kokonaisina naudan
ruoansulatuskanavan lapi ja rehujen sulavuus huononee
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